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w gronie przyjaciol, rodziny. To wtasnie szampan nieodzownie kojarzy nam sie
z celebracja. Ale czy zawsze tak bylo? I skad te bgbelki w szampanie?

Mam nadzieje, ze zgodza si¢ Panstwo ze mng, ze poczatek Nowego Roku to idealny
czas, by przesledzi¢ histori¢ tego niezwyklego trunku.

Zapiski o winnicach w Szampanii, péinocno-wschodnim regionie Francji, polozo-
nym na skrzyzowaniu waznych szlakow handlowych, pochodzg z 5 wieku naszej ery. Za-
lozone przez Rzymian rozwingly si¢ dzigki rozsianym woko6t Reims i Chalons-sur-Marne
rozlicznym opactwom. Najslynniejszym eksperymentatorem w dziedzinie podnoszenia
jakosci tutejszych win byt mnich Dom Perignon. Od czasu objecia pieczy nad piwnica-
mi opactwa Hautvillers w 1638 roku przyczynit sie znacznie do rozstawienia tamtejszych
win. Warto wspomniec, ze niektore ze stosowanych przez niego praktyk, jak na przyktad
mieszanie gron z roznych winnic, czy ograniczanie wydajnosci winnic, stosowane sg
do dzisiaj. Jest on tez powszechnie uznawany za odkrywce metody produkcji szampana.
Sprawa jest o tyle skomplikowana, ze wina musujace byly prawdziwym wyzwaniem dla
winiarzy z tamtego regionu. Za najwyzsze jakoSciowo uznawane byly w tamtych czasach
wina o jasnej barwie, a zauwazono, ze zbyt diugie dojrzewanie w beczkach wptywa na
zabarwienie i aromat wina, dlatego zaczeto przelewac wina do butelek jeszcze przed za-
konczeniem fermentacji. W tamtejszym klimacie fermentacja ustawata samoistnie pod
wplywem niskich temperatur zimg i wznawiala si¢ wiosng, gdy temperatura powietrza ro-
sta. Ta wtorna fermentacja w butelkach czesto prowadzila do ich rozsadzenia, tak wiec
pierwotnie efekt, ktory dzisiaj uwielbiamy w szampanach, uznawany byt za szkodliwy
1 niepotrzebny. Dom Perignon pracowal wiasnie nad ograniczeniem strat spowodowa-
nych wtorng fermentacjg i nawet preferowal wina z ciemniejszych gron, gdyz wykazywa-
1y mniejszg tendencj¢ do rozsadzania butelek. Wprowadzit on do uzytku dgbowy korek,
ktory wytrzymywat ciSnienie trunku, ale paradoksalnie dalszg karier¢ szampan zawdzig-
cza Anglikom, po tym, jak zademonstrowal go im Marquis de St-Evremond w 1662 ro-
ku. W Londynie zachwycono si¢ musujacym trunkiem i jego przejrzystoscia. Zaczeto
masowo sprowadzac beczki z mlodym winem do Anglii i rozlewacé je do butelek w porze
rownonocy wiosennej, gdyz zauwazono, ze wykazujg wowczas najlepsza pienisto$¢. Tam
tez wymyslono mocniejsze butelki, ktore ograniczaty straty w piwnicach.

Prawdziwg karier¢ szampan zaczal robic na poczatku XIX wieku i niewatpliwe nale-
zy tu podkresli¢ zastugi wdowy Madam Clicquot, dzigki ktdrej trafit on na dwory moz-
nowladcow w calej Europie. Dzisiaj zarowno Dom Perignon, jak i La Grande Dame to
marki prestizowych cuvee, ktore upamigtniajg ich wktad w rozwoj babelkowego bizne-
su. Obecnie tylko jedna na dwanascie butelek win musujacych produkowanych metoda
szampanska, czyli tradycyjng (wtérnej fermentacji w butelce) powstaje w Szampanii. Ale
tylko te, ktore pochodzg z tego regionu majg prawo do nazwy szampan. Te produkowa-
ne w innych regionach winiarskich wcale nie muszg ustgpowaé protoplastom z Szampa-
nii jakoScig, czy subtelnoscig. Czegsto majg tez swojg wiasng pasjonujacg histori¢. Wezmy
na przyklad franciacorte, trunek pochodzacy z regionu o tej samej nazwie w poinocnych
Wtoszech. Wino to rowniez zrodzito si¢ z pasji i przekraczania granic wyobrazni.

Kiedy Guido Berlucchi postanowit poprawié jakos§¢ swoich win Pinot di Castello
z odziedziczonych winnic, zwrécil si¢ z prosba o pomoc do Franco Zilliani — §wiezo upie-
czonego absolwenta wydzialu enologii w Albie. Franco nie tylko wywigzat si¢ z zadania,
ale zaproponowal wyprodukowanie w posiadtosci wina musujgcego produkowanego me-

P oczatek Nowego Roku tradycyjnie witany jest lampkg szampana na przyjeciach,
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toda tradycyjna. Niewatpliwie byla w tym nutka intuicji,
wszakze juz w XVI wieku lekarz z Bresci, Gerolamo Con-
forte, opisywat wina z Franciacorty jako mordaci — zywe
1 pieniste. I tak w 1961 roku ujrzaly swiatlo dzienne
pierwsze trzy tysiace butelek wina, ktore nazwano Pinot
di Franciacorta. Sukces tego przedsiewziecia zachecit in-
nych bogatych przemystowcow i biznesmenéw lombardz-
kich do nasladowania Guido Berlucchiego — dzigki temu
Franciacorta szybko stala si¢ winem lokalnie bardzo zna- =
nym, poszukiwanym i jakoSciowo coraz lepszym. Do te- ;
go stopnia, iz w 1967 roku otrzymuje status DOC,
aw 1995 roku - DOCG.

Gdzie lezy sekret tego powodzenia? Mysle, ze zanim
odpowiemy na to pytanie warto pare¢ slow poswiecic histo-
rii tego regionu. Pierwsze zapiski wymieniajgce Francia-
corte jako region datuja si¢ na 1277 rok. Sam zrodtostow
tej nazwy do dzisiaj budzi dyskusje. Przewaza opinia, iz pochodzi z okresu Sredniowie-
cza, kiedy tutejsze opactwa Benedyktynéw w zamian za uprawe ziemi zwolnione byly
z cla — czyli expressis verbis — francae curtes. Jest tez inna teoria, ktéra mowi, ze nazwa
utrwalila si¢ po najezdzie Karola d’Anjou z 1265 roku — Corta, czyli krotkotrwala oku-
pacja przez Francese, czyli Francuzéw. Jedno pozostaje pewne — granice dzisiejszego re-
gionu wyznaczyt Doza Francesco Foscari w 1429 roku. Obejmuje on region na potudnie
od jeziora Iseo, pomiedzy linig Alp Retyckich a rzeka Oglio na zachodzie, ograniczony
od potudnia dzisiejszg autostradg Bergamo-Brescia. Z czwartorzedu pochodzi moreno-
we uksztaltowanie terenu z przewagg gleb kamienistych i zwirowych o raczej luZnej
strukturze. Caty region liczy sobie 233 km? a wzmianki o produkcji wina pochodzg juz
z czas6w rzymskich. Samo polozenie Franciacorty predysponuje do zaktadania winnic —
fagodne wzgorza (winnice potozone sg wysokosci do 465 m npm, z najlepszym widokiem
na zboczach Monte Orfano — Gora Sieroca, gdzie mieszcza si¢ winnice Bonomi Tenuta
Castellino). Chtodzgcy wplyw jeziora Iseo gwarantuje wiasciwy mikroklimat. Struktura
gleby jest idealna dla winorosli. Wiasciwie potrzeba tylko talentu i pasji producentow, by
powstaly wina godne i pigkne. I tak wiaSnie si¢ dzieje — franciacorta, warto to podkreslié,
ma najbardziej rygorystyczne normy produkcji w Swiecie win musujgcych. Wydajnosé
nie moze przekroczy¢ 65 hektolitréw z hektara, podstawowe wina muszg dojrzewac na
drozdzach co najmniej 25 miesigcy, rocznikowe powyzej trzech lat. Sama nazwa francia-
corta okresla nie tylko region i marke win, ale wiasnie rowniez rygorystyczng metode
ich wytwarzania. Na przyklad stosowanie srodkéw chemicznych ograniczono do nie-
zbednego minimum - tylko w czasie choroby ro§lin. Winogrona chiodzone sg na ogét
przed ttoczeniem, sok wyciskany jest bardzo delikatnie przy uzyciu specjalnych, kon-
trolowanych pras. Jeszcze w trakcie zbierania gron, co jest godne uwagi, na 10 osob zbie-
rajacych jedna kontroluje jakos¢ gron. Wszystko po to, aby zapewni¢ maksymalng jako§¢
wina. Od 1991 roku jakos¢ te regulujg wewnetrzne przepisy Konsorcjum, do ktérego na-
lezy wigkszos¢ producentéw. Warto podkreslic, ze wina te charakteryzuje rowniez do-
skonata zaleznosc¢ ceny do jakosci.

Konczac krotkg podrdz po swiecie win musujgcych pozwole sobie wyrazi¢ zyczenie,
by w 2010 roku nie zabraklo nam okazji, ktore warte s3 celebrowania z lampka szampa-
na czy franciacorty w reku.
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