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0 winie...

Odkrywanie sekretow wina

w kraing wyobraZni. Mozemy w nig wyruszy¢ w kazdej chwili. Wystarczy spel-

nic kilka warunkow, aby dac¢ winu szanse na przeniesienie nas w obszar zmyslo-
wej przyjemnosci. Odkrywanie sekretow win polega na definiowaniu jej na wlasny
sposob. Tym razem porozmawiajmy o akcesoriach, ktore pozwola nam w petlni t¢ przy-
jemnos¢ wydoby¢.

Jaka jest pierwsza inwestycja prawdziwego mitosnika wina? Oczywiscie, kieliszki!

Wydaje sie, ze kieliszek jest po prostu naczyniem, z ktdrego mozemy wzig¢ tyk wina.
Nic bardziej mylnego. Kieliszek dla prezentacji wina jest niczym kampania reklamowa
dla produktu, to sposéb na poinformowanie naszych zmysiow o najwazniejszych jego
atrybutach. O jakich atrybutach méwimy?

Wino prezentuje si¢ nam przez swojg suknig, bukiet i wrazenia smakowe. Postugujac
si¢ nomenklaturg winiarskg, interesujg nas oko, nos 1 usta wina. Profesjonalna degusta-
¢ja wina polega na ocenie tych trzech elementéw. Odpowiedni kieliszek moze nam w tym
pomdc, nieodpowiedni za$ zupelnie zniweczy¢ nasze dobre checi oceny wina.

Spéjrzmy na sukni¢ wina, na tg¢ wspaniala palete koloréw, ktérg wino moze nam za-
prezentowaé. Od glebokiego rubinu, szkartatu, ztamanego bragzem amarantu po subtel-
ne przeblyski ztota w stlomkowo-zielonkawej poswiacie. Feeria odcieni i barw. Aby je
wydoby¢, kieliszek musi by wykonany z cienkiego szkla, najlepiej bez zadnych wzmac-
niajacych odpornosé na sttuczenie dodatkéw. Jak taki kieliszek poznaé — wystarczy lek-
ko uderzy¢ w jego Sciankg 1 przytozy¢ do ucha. Szlachetne szklane kieliszki wydajg
z siebie glgboki ton, ktory diugo brzmi. Te z dodatkiem plastiku wydajg zupelnie inny —
ghuchy odgtos. Warto réwniez spojrze¢ na krawegdzie kieliszkow — szklane majg krawe-
dzie na obrzezach rowno przecigte, mniej rasowe sg najczesciej zaokraglone. Ale jaka to
réznica? — moze kto$ zapytaé. Zasadnicza. Szklany kieliszek ma $cianke na tyle cienks,
Ze jesteSmy w stanie dostrzec wszystkie niuanse barwy wina, zwlaszcza jesli ogladamy
go na biatym tle. Nawet najpigkniejsze kieliszki z grubo rznietego krysztalowego szkla
z kredensu naszej babci nie sg w stanie oddac wszystkich sktadowych sukni wina. Kie-
liszki te sa zawsze duzo grubsze, inaczej zalamujg Swiatlo, a czesto jeszcze majg ozdobne
zlocenia na krawgdziach. Te z dodatkiem plastiku po kilkakrotnym myciu w zmywarkach
majg tendencje do pokrywania si¢ nalotem, a wtedy oceng sukni mamy juz z glowy.

Jak zmienia sig suknia wina z wickiem? W winach czerwonych podczas lezakowania
zachodzi wiele proceséw, m.in. taniny i inne polifenole zaczynajg polimeryzowaé. Wply-
wa to na kolor wina, ktory z wiekiem traci intensywny rubinowy odcien i staje si¢ ja-
$niejszy. Pierwszym tropem, ktory moze nam podpowiedzieé, ze degustujemy starszy
trunek, jest zdecydowane przejasnienie na krawedziach wina w kieliszku. Z winami
biatymi jest inaczej. Z wiekiem ich barwa si¢ wzmacnia. Starsze burgundy czy rieslingi
majg pigkna, intensywnie ztota suknie.

Pora na nasze powonienie i oceng bukietu wina. Bukiet wina uzalezniony jest od wiel-
kosci 1 ksztattu kieliszka. Kieliszek powinien by¢ na tyle duzy, aby powierzchnia wina,
z ktorej uwalniajg si¢ aromatyczne czasteczki estrow 1 terpenéw, byla jak najwicksza.
Aromaty w winie ukladajg sig warstwowo. Najlzejsze, najbardziej delikatne, nasuwajace
skojarzenia z kwiatami i owocami s3 najwyzej, przy brzegu kieliszka. Ponizej zapachy
bardziej ziemiste 1 komponenty mineralne. Aromaty najciezsze — beczki, drewna i alko-
holu - pozostajg na dnie kieliszka.

O dkrywanie §wiata win moze by¢ jedng z najwspanialszych zmystowych podrozy
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Zakrecenie winem w kieliszku zwigksza powierzchnig
parowania i intensywno$¢ aromatow.

Prosze sprobowac zakreci¢ wino 1 je powgcha¢ w ma-
lym kieliszku nalanym do pelna. Jest to po prostu nie-
mozliwe. Dlatego wazna dla bukietu jest wielkosé
kieliszka. Po nalaniu do niego wina oceniamy najpierw
tzw. pierwszy nos, czyli wrazenia wywolane przez najlzej-
sze czasteczki uwalniajace si¢ z powierzchni. Po zawiro-
waniu wina w Kkieliszku pobudzamy uwalnianie si¢
cigzszych aromatycznych czasteczek i oceniamy tzw. dru-
gi nos. Aromatyczne czgsteczki, pobudzajac nasze recep-
tory wechowe, wywoluja game skojarzen. Paleta bukietow
wina jest bardzo bogata. Od aromatéw owocowych, ro-
slinnych po zwierzece czy wrecz chemiczne. Ocena bu-
kietu wina jest najbardziej subiektywnym elementem
degustacji i zalezy tylko od naszych skojarzen i wyobraz-
ni. Czas poswiecony analizie bukietu zwrdci nam si¢
w przyjemnych skojarzeniach.

Dla wlaSciwej oceny istotna jest czasza kieliszka, kt6-
ra zwezajgc si¢ ku gorze, zbiera te najsubtelniejsze aroma-
ty i kieruje bezpoSrednio do naszego nosa. Dla win
z niektorych szczepdéw, na przyklad sauvignon blanc, je-
dynie w takich kieliszkach mozemy w pelni oceni¢ subtel-
nosci bukietu. Chardonnay z kolei, ktérego bukiet tworza
estry o wickszej masie czgsteczkowej, lepiej zaprezentuje
si¢ w kieliszku o jak najwickszej czaszy, ucig¢tej w najszerszym miejscu, gdyz przy wigk-
szej powierzchni parowania mozemy zintensyfikowac¢ odczuwanie bukietu tego wina.
Czerwone wina wymagaja wigkszych kieliszkow, biate wina — kieliszkow $redniej wiel-
kosci. Ilos¢ nalewanego wina wiaze si¢ z wielkoScig kieliszka; dobrze, zeby wino miato
przestrzen do parowania i uwalniania aromatéw. Zwykle czerwone wino serwujemy w ilo-
§ci 120-150 ml, a biale w okoto 100 ml. Pamigtajmy tez, ze bukiet wina rozwija si¢ w okre-
Slonym zakresie temperatur. Nizsze temperatury zmniejszajg intensywno$¢ aromatow,
wyzsze wydobywajg gtéwnie zapach alkoholu. Wtedy bukiet staje sie ptaski i nudny.

Pora na ocen¢ smaku wina. Co ma wspolnego kieliszek za smakiem?

Ksztatt kieliszka wymusza pozycj¢ glowy w trakcie picia wina. Szerokie, otwarte kie-
liszki wymagaja by pic z nich, obnizajac glowe i przyblizajac brode do klatki piersiowe;j,
natomiast waski Kieliszek wymusza, by odchyli¢ glowe do tylu. Dodatkowo ksztalt kie-
liszka i rodzaj jego brzegu (ciety i polerowany lub okragly) determinujg ksztatt strumie-
nia wina wplywajacego do ust (wgski badz szeroki). Te szczegdly sprawiajg, ze
degustowany trunek dociera w okreS§lone obszary na jezyku i na podniebieniu oraz pod-
kresla odpowiednie walory smakowe danego wina (kwasowosc¢, stodycz, taniny itp.). War-
to pamietaé, ze wrazenia wechowe i smakowe sg ze sobg nierozerwalnie zwigzane. Prosze
posmakowaé wina przy zamkni¢tym nosie. Prawda, ze niewiele czujemy?

Dowody, ze znajomoS¢ fizjologii naszych odczu¢ smakowych ma Scisty zwigzek ze
Swiatem win, zna austriacka firma Riedel. Opierajgc si¢ na badaniach zwiazku smaku
1 powonienia, prowadzonych mi¢dzy innymi przez Lind¢ Bartoshuk z Uniwersytetu
Yale, w firmie tej opracowano indywidualne ksztatty kieliszkow praktycznie dla kazde-
g0 szczepu, tak, aby w pelni wydoby¢ jego walory. Jest to w tej chwili niekwestionowany
lider w produkc;ji kieliszkow, ktore zdecydowanie tworzone sg z my$lg o podkres§laniu
przyjemnosci plynacej z degustacji wina.

Otwierajgc dobrg butelke szlachetnego trunku — pamigtajmy o kieliszkach!
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